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Domaine de la Croix 
l’Excellence d’un terroir unique 

 Exclusif en Suisse

Créé en 1882, le Domaine de la Croix s’étend 
sur 180ha dont 100 ha de vignes au pied du 
village de La Croix Valmer, au cœur de la 
presqu’île de St-Tropez. Il est le plus important 
vignoble des Crus Classés Côtes de Provence.

Le domaine bénéficie d’un ensoleillement 
unique et de belles influences maritimes pro-
pices à la production de vins d’exception. Le sol 
permet aux racines de pénétrer en profondeur, 
rendant les vignes moins sensibles au manque 
d’eau et favorise la finesse des arômes.

Grâce à d’importants investissements, le 
domaine est aujourd’hui totalement renouvelé 
et développe le fabuleux potentiel de ses ter-
roirs. Il propose une intéressante palette  
de vins allant des vins de gourmandise à des 
vins complexes et aromatiques.

Nez expressif offrant des notes de petits fruits 
rouges et de pêche de vigne. Bouche vive et 
généreuse, la finale légèrement sapide rappelle 
l’origine et la beauté de son terroir.

Idéal avec la daurade en croûte de sel,  
le fenouil rôti, la soupe de fraises, le litchi  
et le melon en sorbet.

iirrésistible !

Nez expressif aux arômes de pêche et de fruits 
rouges. Très bel équilibre en bouche mêlant la 
fraicheur aux notes d’agrumes. 

A l’apéritif aux côtés d’une tapenade d’olive 
provençale, à table accompagné d’une salade 
de crevettes roses à l’avocat.

Éloge

Nez expressif offrant des notes de petits fruits 
rouges et de pêche de vigne. Bouche vive et 
généreuse, la finale légèrement sapide rappelle 
l’origine et la beauté de son terroir.

Daurade en croûte de sel et fenouil rôti,  
soupe de fraises, litchi et melon en sorbet.

Bastide Blanche

Nez aux parfums d’agrumes et de fleurs 
blanches, enveloppé d’épices douces. En 
bouche, l’attaque est élégante et développe  
les parfums de Méditerranée. 

Le fruité, associé à la minéralité s’exprime 
avant de s’achever sur une finale justement 
sapide.
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Domaine de la Croix 
die Exzellenz eines  
einzigartigen Terroirs 

 Exklusiv in der Schweiz

Die 1882 gegründete Domaine de la Croix  
umfasst 180 Hektar, davon sind 100 Hektar  
Weinberge am Fuße des Dorfes La Croix Val-
mer, im Herzen der Halbinsel St-Tropez.

Es ist der wichtigste Weinberg der Crus Classés 
Côtes de Provence.

Durch die einzigartige Sonneneinstrahlung 
und der besonderen Meereseinflüsse kann das 
Weingut aussergewöhnliche Weine produzie-
ren. Der Boden lässt die Wurzeln tief in die 
Erde eindringen, wodurch die Reben weniger 
empfindlich auf Wassermangel reagieren und 
die Feinheit der Aromen gefördert wird.

Dank großer Investitionen ist das Weingut 
heute komplett renoviert und kann somit sein 
volles  Potenzial entfalten. Es bietet eine inte-
ressante und vielfältige Auswahl an Weinen.

Ausdruckstarke Aromen von roten Beeren und 
Pfirsich. Lebhaft und grosszügig am Gaumen. 
Das Finale ist leicht schmackhaft und erinnert 
an den Ursprung und die Schönheit seines 
Terroirs.

Ideal zu Fisch, gerösteten Fenchel, Erdbeeren, 
Lychee- und Melonensorbet.

iirrésistible !

Ausdrucksstarke Nase mit Aromen von Pfirsich 
und roten Früchten. Am Gaumen sehr aus-
gewogen, kombiniert Frische mit Zitrusnoten.

Als Aperitif mit einer Olivenpaste, oder am 
Tisch mit einem Avokado und Garnelen-Salat.

Éloge

Ausdruckstarke Aromen von roten Beeren und 
Pfirsich. Lebhaft und grosszügig am Gaumen. 
Das Finale ist leicht schmackhaft und erinnert 
an den Ursprung und die Schönheit seines 
Terroirs.

Ideal zu Fisch, gerösteten Fenchel, Erdbeeren, 
Lychee- und Melonensorbet.

Bastide Blanche

Nase mit Aromen von Zitrusfrüchten und 
weißen Blumen, umhüllt von süßen Gewürzen. 
Im Mund ist der Auftakt elegant und entwickelt 
die Aromen des Mittelmeers. 

Die Fruchtigkeit, kombiniert mit Mineralität, 
kommt zum Ausdruck, bevor sie mit einem 
angenehm schmackhaften Abgang endet.

GODRINK Group

Chemin de Plantaz 59 
CH – 1095 Lutry

www.godrink.ch

0848 848 118


